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VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE D.O.C ripasso

KLASSIFIZIERUNG: Kontrollierte Herkunftsbezeichnung

PRODUKTIONSPHILOSOPHIE: Ein Wein mit guter Struktur, der das
klassisch-historische Produkt der Valpolicella nachahmt.

WEINSTOCKE: Corvina und Corvinone 60%, Rondinella 30%, Croatina-
Sangiovese 10%.

VINIFIZIERUNG/AFFINATION: Eng an Tradition gebunden, klassische
Trauben, Abbeeren, Garung in Zementwannen fiir ca. 15 Tage, ohne
jegliche Temperaturkontrolle, Remontage, tagliche Delestages. Reifen in
Holz fir mindestens 24 Monate in Eichenholzfassern (350 Liter) aus

Slawonien.

BESCHREIBUNG: Rubinrot mit violettem Schimmer, intensiv, anhaltend.
Der Duft erinnert an rote Friichte, vorwiegend Kirschen. Eine Komplexitat
dessen Geruch im Mund bestatigt wird, mit einem wiirzig, leicht bitteren
Abgang der an Mineralien und Bittermandeln erinnert.

TRINKGELEGENHEIT: Wiirzige Suppen (z.B.: Bohnensuppe),
Fleischgerichte, leicht gereifter Kase. .
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