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VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE D.O.C. CONATI

KLASSIFIZIERUNG: Kontrollierte Herkunfsbezeichnung.

PRODUKTIONSPHILOSOPHIE: Ein Wein mit guter Struktur, der
das klassische und historische Produkt von Valpolicella am besten
verkdrpert. Ein Wein mit Struktur, Langlebigkeit und mit starkem
Aroma, der als Emblem von Valpolicella gilt. Ideal fiir den taglichen
Konsum, aber auch flir lange Ablagerungen, die den Wein immer
komplexer und intriganter machen.

WEINSTOCKE: Corvina 40%, Corvinone 30%, Rondinella 30%.

VINIFIZIERUNG/AFFINATION: Nachdem die Weintrauben
ausgereift sind, werden sie handgelesen und in Kisten zu 5-6 Kg.
gelegen, dann lasst sie ohne die Hilfe einer Klimaanlage verwelken.
Das kurze Verwelken dauert ungefdhr 10-15 Tage und fordert eine
weitere Zuckerkonzentrierung. Die Vinifizierung erfolgt in grossen
Behdltern aus Edelstahl. Dem Kaltaufweichen folgt eine langsame
Vergdrung bei kontrollierter Temperatur, die nie héher als 20 °C
wird. Heikele Schalenbearbeitung, Umwalzen und “delestages”
ermoglichen das beste Extrahieren von Mischungen und das beste
Produkt aus den Weintrauben. Das Reifen erfolgt in Fassern aus
Eichenholz und dauert 12-14 Monate.

BESCHREIBUNG: Rubinrot mit violettem Reflex. Er riecht elegant
und komplex und erinnert an kleine Waldbeeren, Kirschen,
Himbeeren und an mit Gewilrzen verbundende Dauerkrauter. Er
schmeckt angenehm und vollmundig.

TRINKGELEGENHEIT: Dieser Wein ist ideal flr venetische Spezialitaten wie z.B. Nudelgerichte
mit Fleischsauce, Risotti und gekochtes Rindfleisch. Er passt gut auch zu rotem Fleisch und
Wildbret.



